Wijndomein
Joseph Drouhin

Land
Frankrijk

Streek
Bourgogne

Appellatie
AOC Cbte de Beaune

Jaar
2018

Druivensoort
100% Chardonnay

Karakteristiek
licht goud, helder,
amandelen

Foodpairing
Tonijn

Joseph Drouhin Cote de

Beaune Blanc
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12 maanden gerijpt in Franse eiken vaten (waarvan 20%

nieuw).

Een waar genot, een mooie harmonie! De kleur is licht
goud, zeer helder. De aroma's doen denken aan honing,
amandel en citroengras met, na rijping, intense smaken

van hazelnoot en gegrilde amandel.

Heerlijk bij pasta, rijke vis (zoals zalm en tonijn),
schaaldieren, milde en zachte kazen en charcuterie.
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VINOPOLIS SINCE 1935



