Wijndomein
Joseph Drouhin

Land
Frankrijk

Streek
Bourgogne

_ Appellatie
M@ tion Beaune ler Cru Contrélée

Jaar
2022

Druivensoort
100% Chardonnay

Karakteristiek
volle afdronk, rond,
mineralen, lichtgeel,

levendig, fruitig,
bloemengeuren

Foodpairing
Zalm

Joseph Drouhin Beaune Clos
des Mouches Blanc
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12 tot 15 maanden gerijpt in Franse eiken vaten (25%
nieuwe).

Een uitstekende wijn. Lichtgele kleur. Complexe
bloemenneus van witte lila en witte roos. Eenmaal
geopend komen fruitige aroma's naar voren, die zich
ontwikkelen tot gegrilde hazelnoot en amandel. Wanneer
de wijn rijper is, is de neus verrassend sterk en een
kwartier beluchting produceert prachtige tonen van witte
truffel, citroen (cederhout), honing en nootmuskaat,
elegant samengesmolten. Zeer levendig in de mond. Een
rijke textuur, maar ook mineraliteit is aanwezig. Hij is rond,
maar nooit zwaar. Harmonieuze volheid in de afdronk.
Deze wijn verenigt opmerkelijk de complexiteit en elegantie
van een Batard-Montrachet met de kracht van een Corton-
Charlemagne.

Heerlijk bij pasta, rijke vis (zoals zalm en tonijn),

schaaldieren, milde en zachte kazen en gezouten ? es.
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