Wijndomein
Henri Bourgeois

Land
Frankrijk

Streek
Loire

Appellatie
AOC Sancerre

Jaar
2017

Druivensoort
100% Sauvignon Blanc

Karakteristiek

vuursteen, vanille, romig,
mineralen, frisse
aciditeit, exotisch fruit,
citrustoets

Foodpairing
Gegrilde vis

enjoy the moment
Sterrenchef voor een avond

Henri Bourgeois Sancerre
Etienne Henrli

Rijping in vaten (waarvan 25% nieuwe vaten) en
vervolgens 12 maanden sur lie.

Zuiver en briljant geel. In de neus vanille met hints van
exotisch fruit en kruiden en minerale tonen die typisch zijn
voor het vuurstenen terroir. In de mond een zeer mooi
volume met bijna romige accenten, en een mooie balans
dankzij frisse en citroenachtige accenten, die de wijn zijn
mooie lengte geven. Geconcentreerd, vol en assertief in
finesse, is deze zeer aangename wijn, zelfs als hij jong is,
lang houdbaar. Na verloop van tijd smelten de houtachtige
noten in de wijn om hem een geweldige diepte te geven.

Deze wijn gaat heel goed samen met gegrilde vis of wit
vlees en met bepaalde gerechten in saus- of
cremegerechten.
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