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Irpinia DOP Fiano
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Druivensoort
Fiano

Karakteristiek
aantrekkelijk,
bloemengeuren, elegant,
evenwicht tussen
rondheid en frisheid

Foodpairing
Schelpdieren, vis, kaas

enjoy the moment
Klassiekers

De Irpinia Fiano is een gedeclasseerde versie van Fiano di
Avellino van op het domein gebottelde druiven, gemaakt
van jongere wijnstokken in Summonte en Montefredane.
Hij vertoont in essentie dezelfde kenmerken als de DOCG,
maar met minder minerale toetsen. Deze Fiano op
basisniveau is perfect om onmiddellijk op te drinken en per
glas. Irpinia heeft 6 maanden gisting in inox, wat resulteert
in een zachte, ietswat romige afdronk. Deze wijn is perfect
als begeleider bij schelp-en schaaldieren, visgerechten of
jonge kazen (tip: probeer met buffelmozzarella).
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