
Champagne Philipponnat 
Blanc de Noirs

Wijndomein
Champagne Philipponnat

Land
Frankrijk

Streek
Champagne

Appellatie
AOP Champagne

Jaar
2014

Druivensoort
100% Pinot Noir

Karakteristiek
toast, licht rokerige toets, 

intens, honing, 
hazelnoten, fijne zuren, 

complex, citrus

enjoy the moment
Aperitieven, Iets te vieren, Romantische ziel, 
Sommelier in wording, Sterrenchef voor een 

avond

Voor een specialist in pinot noir als Philipponnat is het 
logisch om een jaartalchampagne op de markt te 
brengen op basis van uitsluitend pinot noir. Deze Blanc 
de Noirs is de ultieme pinot-noir-champagne. Hij is 
gemaakt op basis van druiven van uitsluitend 
wijngaarden met de status Grand Cru en Premier Cru, 
dus de beste die er in de Champagne-streek te vinden 
zijn.

Breed en open aroma's van toast, hazelnoten en 
amandelen. Rokerig, acaciahoning, prachtig complex. 
In de mond prachtig breed en intens, tegelijk mooi 
droog en strak, perfecte zuren en citrus, lengte, 
subtiele belletjes.
Niet alleen een perfect aperitief, maar ook een geweldige 
begeleider van visgerechten, gerookte heilbot of paling, wit 
vlees, zoals een mooie kalfsschnitzel.


