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Cépage
27% Viognier,

25% Petit Manseng,
21% Chardonnay,
13% Chenin Blanc

Caractéristique
complexe, attirant

Accords-mets
Penne rigate carbonara

Un vin complexe qui n’est pas élevé sur bois ! Frais, fruité 
et toujours complexe -superbement équilibré, une saveur 
pleine de fruits jaunes et blancs, avec des notes de 
fenouil, de fleurs, de miel, de fleurs des champs et de 
minéraux- dans sa jeunesse (jusqu’à 3 ans). Ceux qui 
apprécient une plus grande richesse aromatique peuvent 
laisser vieillir le vin jusqu’à 10 ans. Versez-le dans une 
carafe et servez-le à une température de 10° à 12°C avec 
des noix de Saint-Jacques, du saumon en papillote au 
fenouil, des ris de veau, de la tarte aux abricots ou des 
penne rigate à la carbonara.


