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100% Garganega

Caractéristique

fleur de sureau,
minéraux, camomille,
frais, profond, notes
florales, amandes,
attirant

~Accords-mets
sushi, risotto met vis

Inama Foscarino Soave
Classico

Fermentation en vieilles barriques, en grandes cuves et en
acier. Il reste ensuite sur lies pendant 6 mois avec un
batonnage toutes les 6 semaines. Il est ensuite élevé
pendant 6 mois en barriques d'acier sur lies fines.
Excellente capacité de vieillissement jusqu'a 10-15 ans.

Il s'ouvre frais, minéral, profond, avec des arbmes de
fleurs sauvages (sureau, iris, camomille). La bouche est
riche, complexe et multidimensionnelle avec une finale
amandée.

Avec le temps, ces notes évoluent vers des ardbmes encore
plus complexes de pollen, de fleurs séchées.
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