Domaine Viticole
Champagne Drappier

Pays
Frankr|>j/k
Région
Champagne

Appellation
AOP Champagne

Cépage
95% Chardonnay,
5% Blanc Vrai

Caracteristique
cremeux, péche,

- enjoy the moment
Apéritifs, Chef étoilé pour un soir

Champagne Drappier Blanc de
Blancs Brut

Robe : lumineuse et transparente, or pale aux reflets de
tilleul animés d'une mousse d'une extréme finesse.

Nez : évoque la péche blanche, la poire mais aussi des
notes plus florales telles que la pivoine.

Bouche : un champagne minéral, Iégérement biscuité,
crémeux, enveloppant et traversé d'une permanente
fraicheur.
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VINOPOLIS SINCE 1935



