
Bricco Maiolica Pensiero 
Infinito Chardonnay

Domaine Viticole
Bricco Maiolica

Pays
Italië

Région
Piemonte

Appellation
DOC Langhe

Millesime
2019

Cépage
Chardonnay

Caractéristique
vanille, fruits tropicaux, 

reflets d'or, fruité, 
élégant

Accords-mets
Schelpdieren

Pur Chardonnay issu du plus vieux vignoble, il est riche et 
complexe.
Le projet a débuté avec la récolte 2005. Le moût fermente 
pendant environ 50 jours en barriques françaises et la 
fermentation malolactique a lieu dans le même 
environnement. Après la fermentation, la longue période 
d'enrichissement en extraits secs, en pulpe et en intensité 
de goût commence par des batonnages hebdomadaires 
pendant plus de 30 mois. Ce Chardonnay pur est appelé 
"Pensiero Infinito" (Pensée Infinie).
Excellent avec les fruits de mer, les fromages affinés, les 
desserts secs et le classique "Bonet" piémontais.

Servir à 12/14°C dans de grandes coupes pour apprécier 
sa finesse, son élégance et son harmonie.


